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Gelungenes Diner des Grands Chefs Relais & Chateaux 2012 in New York

Am Montag, 16. April, fand in der Gotham Hall am Broadway die zweite Auflage des Diner des
Grands Chefs Relais & Chateaux statt. 45 Grands Chefs haben die im vergangenen Jahr im
Chateau de Versailles begonnene kulinarische Weltreise fortgesetzt. In diesem Jahr standen
die feinsten amerikanischen Erzeugnisse im Mittelpunkt.

Genf, 19. April 2012 — Es war eine beeindruckende Hommage: Das Thema ,Springtime in New
York”zog 45 Spitzenkéche an, die gemeinsam den Héhepunkt dieses prestigevollen Events bildeten.
10 Nationalitaten aus aller Welt waren vertreten: Deutschland, Frankreich, Grossbritannien, ltalien,
Japan, Kanada, die USA, Sidafrika, Singapur, Taiwan und die USA. 45 verschiedene Hintergriinde,
von legendaren Kéchen wie Daniel Boulud oder Patrick O’Connell bis zu kinftigen kulinarischen
Gréssen wie César Troisgros und Christopher Kostow, ohne die erst vor kurzem mit drei Sternen
ausgezeichneten Thomas Blhner und Emmanuel Renaut zu vergessen, oder die neue Generation,
perfekt verkdérpert von Lan-Shu Chen. Aber auch 45 verschiedene Kichen: Gepragt von
Regionalismus bei Marc Meneau oder Annie Féolde oder Fusionskiche bei Jean-Georges
Vongerichten.

45 leidenschaftlich engagierte Persoénlichkeiten haben ihre kulinarischen Partituren live in
temporéren, offenen Kichen aufgefihrt, nur wenige Meter von den Gasten entfernt. Jedem
Kichenchef wurde eines der herausragenden Produkte ,Made in USA* zugeteilt: Spargel, Morcheln,
Jakobsmuscheln vom Maine, Wolfsbarsch aus Montauk, Lammkarree... An jedem Tisch kamen die
Gaste in den Genuss eines eigenen Men(s. Insgesamt 15 verschiedene, aussergewdhnliche Men(s.
Und wahrend des gesamten Diners kredenzte das Champagnerhaus Pommery seine beriihmten
Cuvées Louise 1989, 1990, in Jéroboam-Flaschen serviert, und die Cuvée Louise Rosé 2000. Ein
einmaliges Geschmackserlebnis, eine kulinarische Meisterleistung.

Far den reibungslosen Service sorgten 42 Maitres d’Hotel, 12 Sommeliers... in einer Gotham Hall,
die naturverbunden in den Farben des Frihlings vom Boden bis zur Decke dekoriert war.

Ein optimales Ambiente, um alle Sinne der nahezu 400 Gaste anzusprechen. Darunter viele
Prominente oder Persdnlichkeiten des 6ffentlichen Lebens: Die Schauspielerin Elizabeth Olsen, das
Model Coco Rocha, Frédéric Lefebvre, der franzdsische Staatssekretér fir Handel, Francois
Delattre, franzésischer Botschafter in den USA. Alle diese Feinschmecker waren sichtlich begeistert,
dass sie am Zelebrieren der aussergewodhnlichen Art de Vivre von Relais & Chéateaux teilhaben
konnten. Sie freuten sich aber auch, dass sie durch die Unterstitzung der Vereinigung Citymeals-on-
Wheels anderen Menschen ein gutes Essen in Gesellschaft erméglichen konnten.

Die Mitbegrinder des Zagat Survey, Tim und Nina Zagat, nahmen ebenfalls am Diner teil und
erhielten von den Grands Chefs den Art de Vivre Award, ,eine Auszeichnung, die exklusiv fir das
Diner des Grands Chefs geschaffen wurde und das unermiidliche Schaffen und Engagement von
Tim und Nina zur taglichen Forderung der Kulinarik und der Art de Vivre seit vielen Jahren
anerkennt”, betont Jaume Tapies.

Relais & Chateaux ist eine exklusive Kollektion von 523 fiihrenden, von Charme geprédgten Hotels und Spitzenrestaurants in 60 Landern.
In der Schweiz und in Liechtenstein tragen zurzeit 28 Hauser das Giitesiegel Relais & Chateaux, in denen 10 Grands Chefs aktiv sind. Die
1954 in Frankreich gegriindete Vereinigung vermittelt eine ganz besondere Art de Vivre, indem sie weltweit herausragende H&user
zusammenflhrt, die sich durch ihre Einzigartigkeit auszeichnen. Von den Weinbergen des Napa Valley bis zu den Strdnden von Bali, von
den Olivenhainen der Provence bis zu den Wildreservaten in Sidafrika: Relais & Chateaux vereint die schénsten Reiseziele zur
Entdeckung der Vielfalt von Regionen und L&ndern. Die Signatur von Relais & Chéateaux verkodrpert dieses Bestreben: «Uberall auf der
Welt. Einzigartig auf der Welt.»
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