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19 Grands Chefs Relais & Châteaux 2012  

 

Genf, 15. November 2011 – Kulinarik zeichnet Relais & Châteaux besonders aus. Das Können, 

die Exzellenz, das Teilen.... Zweifellos der emotionalste Ausdruck der «Art de Vivre». Im Guide 

2012 laden 19 Grands Chefs in ihre Restaurants ein.  

 

Eine traditionelle Küche, zu geniessen im Teezeremoniensaal des Kashiwaya, dem Ryotei von 

Hideaki Matsuo in Osaka, Japan.  

Gerichte, die auf eine ganz besondere Art und Weise französische und asiatische Aromen 

miteinander verbinden, signiert von Lan-Shu Chen im Le Moût Restaurant in Taiwan. 

Italienische Klassiker, neu interpretiert von Mark Ladner und Mario Batali in einem Palazzo aus 

Mahagoni und Marmor, im Del Posto, und in einer Dekoration aus ägyptischem Onyx im Marea von 

Michael White und Jared Gadbaw, beide in New York City (USA).   

Eine Hymne auf die umgebende Natur, bezaubernd, fast märchenhaft, mit einer Dekoration wie die 

Gerichte. In den Niederlanden, im De Lindenhof, zwischen Kanal und Reetdach, meisterhaft geführt 

von Martin Kruithof. Am Waldesrand in Brüssel (Belgien) im Chalet de la Forêt, bei Pascal 

Devalkeneer, wird die Küche vom Terroir inspiriert. An der Grenze zum Beaujolais in Frankreich 

bereitet Guy Lassausaie im gleichnamigen Restaurant besondere Köstlichkeiten zu. In Schottland, 

lokale Produkte und gedämpfte Atmosphäre, orchestriert von Andrew Fairlie, in seinem 

theatralischen Restaurant Andrew Fairlie. 

Eine Küche, die «sich verändert»... zum Guten, getragen von einer gezielten Kreativität. In Vichy, 

Frankreich, sind es die modernen, grenzenlosen Zubereitungen in einem Chalet aus der Zeit von 

Napoleon III von Jacques Decoret, dem Maître in seiner Maison Decoret. In Spanien, in Italien und 

in Österreich sind es Ramon Freixa vom Ramon Freixa Madrid, Antonino Cannavacciuolo von der 

Villa Crespi und Simon Taxacher vom Hotel Restaurant Spa Rosengarten, die Autorenküche mit 

einer mediterranen Komponente zelebrieren.  

Experimentelles. Mit dem Terroir im Mittelpunkt, wie bei allen Kreationen von Jérôme Ferrer im 

Restaurant Europea in Montreal, Kanada, oder mit einer sehr starken künstlerischen Komponente, 

signiert von Davide Scabin im Combal.Zero im Museum für Zeitgenössische Kunst in Rivoli, Italien. 

Neben diesen 14 Grands Chefs in neuen Mitgliedshäusern, gibt es fünf bestehende Relais & 

Châteaux-Häuser, deren Küchenchefs diese Auszeichnung 2012 erhalten: Die besten und feinsten 

Produkte gehen durch die Hände von Christophe Bacquié im Hôtel du Castellet in Frankreich. 

Zeitgenössische Kreationen, inspiriert vom Mittelmeer, bereitet Antonio Guida im Il Pellicano in Italien 

zu. Traditionelle «dekonstruierte» Zubereitungen zeichnen Peter Tempelhoff im Greenhouse des The 

Cellars-Hohenort Hotels in Südafrika aus. Regionale Küche «Made in California», farbenfroh und 

voller Aromen, bieten Gunnar Thompson im Château de Sureau, oder, ebenfalls in den USA, Joseph 

Lenn im Blackberry Farm, mit Gerichten auf der Grundlage von Produkten des hoteleigenen 

Bauernhofs.  

Alle diese Grands Chefs und ihre Küchen sorgen für zeitgenössischen Genuss in den Relais & 

Châteaux-Häusern.  



2/2 

Relais & Châteaux ist eine exklusive Kollektion von 518 führenden, von Charme geprägten Hotels und Spitzenrestaurants in 60 Ländern. 
In der Schweiz und in Liechtenstein tragen zurzeit 29 Häuser das Gütesiegel Relais & Châteaux. Die 1954 in Frankreich gegründete 
Vereinigung vermittelt eine ganz besondere «Art de Vivre», indem sie weltweit herausragende Häuser zusammenführt, die sich durch ihre 
Einzigartigkeit auszeichnen. Darüber hinaus ist Relais & Châteaux eine Familie von Hoteliers und Grands Chefs, geprägt von 
unterschiedlichsten Einflüssen, die die Passion und das persönliche Engagement verbindet, ihre Gäste Momente einer 
aussergewöhnlichen Harmonie, ein unvergessliches  Zelebrieren der Sinne erleben zu lassen. Von den Weinbergen des Napa Valley bis 
zu den Stränden von Bali, von den Olivenhainen der Provence bis zu den Wildreservaten in Südafrika: Relais & Châteaux vereint die 
schönsten Reiseziele zur Entdeckung der Vielfalt von Regionen und Ländern. Die Signatur von Relais & Châteaux verkörpert dieses 
Bestreben: «Überall auf der Welt. Einzigartig auf der Welt.» 
 
 
Weitere Informationen zu Relais & Châteaux (Medien): 

Primus Communications Relais & Châteaux   
Sabine Biedermann, Stv. Geschäftsführerin Richard Guyon, Direktor, Schweiz und Liechtenstein    
Tel.: +41 (0)44 387 57 37 / Mobil: +41 (0)78 628 10 28  Tel.: +41 (0)22 310 85 25 / Mobil: +41 (0)79 682 03 21 
sabine.biedermann@primuscommunications.ch r.guyon@relaischateaux.com  
www.primuscommunications.ch  www.relaischateaux.com  

 


