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Relais & Chateaux lud zum Diner des Grands Chefs ins Chateau de Versailles

Am 6. April 2011 diente die beriihmte Schlachtengalerie im Schloss des Sonnenkoénigs als
Rahmen fiir eine Soirée zu Ehren der franzésischen Esskultur. Das auf Initiative von Jaume
Tapies, Prasident von Relais & Chateaux und Marc Haeberlin, Prasident von Grandes Tables
du Monde, unter der Schirmherrschaft von Préasident Nicolas Sarkozy, veranstaltete
einzigartige Diner wurde mit Unterstiitzung von Moét Hennessy von 60 international
fihrenden Grands Chefs kreiert. Dabei wurde die Aufnahme der franzésischen Esskultur in
das Verzeichnis des immateriellen Kulturguts der UNESCO gewiirdigt.

Genf, 7. April 2011 — Spitzenkéche aus allen Regionen Frankreichs (unter anderem auch die
Kichenchefs des franzdsischen Prasidentenpalasts) und allen Kontinenten der Welt schufen jeder
ein aussergewoéhnliches Gericht auf der Grundlage edelster Produkte: Challans-Ente, Bretonischer
Hummer, Jakobsmuscheln aus Port-en-Bessin, Kaviar aus der Aquitaine, Frihlingsmorchel,
Marennes-Austern, Roquefort...

Die 650 privilegierten Gaste besuchten zunachst die Ausstellung ,Trénes en Majesté” in der
Spiegelgalerie, bevor sie sich zum Gala-Diner im prunkvollen Rahmen der Schlachtengalerie
begaben. Vertreten waren Personlichkeiten aus der Welt der Spitzengastronomie und Hotellerie
sowie der Politik. Dazu gehdérten Minister Frédéric Lefebvre, Jean-dacques Aillagon, Président der
Staatlichen Verwaltung des Chateau de Versailles und Christophe Navarre, Prasident von Moét
Hennessy.

Fiar die Grands Chefs, die sich im Geiste der einzigartigen Familie von Relais & Chéateaux
zusammenfanden, war dies eine Gelegenheit, die kulinarische Tradition zu zeigen und dabei
genussvolle Variationen zum Thema der franzdsischen Grande Cuisine zu komponieren. Mit
Unterstiitzung der prestigevollen Weinkeller von Moét Hennessy stellten 72 Maitres d’Hbtel und 22
Sommeliers besonders harmonisch aufeinander abgestimmte Gerichte und Weine zusammen:
darunter unter anderem ein Dom Pérignon 2002, ein Cheval Blanc 2004, ein Chateau d’Yquem 1996
sowie ein Cognac Hennessy Paradis. Abgerundet wurde das Festmahl mit Grand Cru-Kaffees von
Nespresso.

Die Einnahmen des Abends werden der Franzdsischen Mission fir das Gastronomische Kulturerbe
(MFPCA) unter dem Vorsitz von Jean-Robert Pitte, zur Schaffung der «Cité de la Gastronomie»
gespendet.
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Relais & Chateaux ist eine exklusive Kollektion von fast 500 flihrenden, von Charme gepragten Hotels und Spitzenrestaurants in 60
Landern. In der Schweiz und in Liechtenstein tragen zurzeit 28 H&auser das Gutesiegel Relais & Chateaux. Die 1954 in Frankreich
gegrindete Vereinigung vermittelt eine ganz besondere Art de Vivre, indem sie weltweit herausragende Hauser zusammenflhrt, die sich
durch ihre Einzigartigkeit auszeichnen. Darliber hinaus ist Relais & Chateaux eine Familie von Hoteliers und Grands Chefs, gepragt von
unterschiedlichsten Einflissen, die die Passion und das personliche Engagement verbindet, ihre Gé&ste Momente einer
aussergewdhnlichen Harmonie, ein unvergessliches Zelebrieren der Sinne erleben zu lassen. Von den Weinbergen des Napa Valley bis
zu den Stréanden von Bali, von den Olivenhainen der Provence bis zu den Wildreservaten in Slidafrika: Relais & Chateaux vereint die
schénsten Reiseziele zur Entdeckung der Vielfalt von Regionen und Landern. Die Signatur von Relais & Chéateaux verkoérpert dieses
Bestreben: «Uberall auf der Welt. Einzigartig auf der Welt.»
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