
 
 
 
 
 
 
 
MEDIENMITTEILUNG 

 

Relais & Châteaux präsentiert drittes „Dîner des Grands Chefs” in London 

 
Unter dem Motto “All the World’s a Kitchen by the Thames” findet am 22. April das 
dritte Dîner des Grands Chefs Relais & Châteaux in Old Billingsgate, dem einst 
grössten Fischmarkt der Welt, in London statt. 45 Chefköche aus der ganzen Welt 
werden exklusive Menus als Live Performance zubereiten. 
 
Genf, 8. Februar 2013 – Am 22. April werden führende Vertreterinnen und Vertreter der 
weltweiten Spitzenkulinarik erneut zusammenkommen. Diesmal werden sie die besten britischen 
Produkte bei einem Dîner zum Thema „All the World’s a Kitchen by the Thames“ zelebrieren. Bei 
diesem Event in Old Billingsgate, dem einst grössten Fischmarkt der Welt, werden die Gäste einen 
einmaligen Blick auf London mit der Themse und der London Bridge haben und dabei ein 
einmaliges kulinarisches Erlebnis geniessen können. 
 
45 Grands Chefs aus der ganzen Welt entfalten ihre ganze Virtuosität in Dream Teams von jeweils 
drei Grands Chefs. Dazu werden feinste Jahrgangs-Champagner von Pommery serviert. Das 
Ergebnis sind fünfzehn verschiedene, individuell kreierte Menüs, die von drei verschiedenen 
Grands Chefs signiert und als Live Performance für die Gäste zubereitet werden. Die britische 
Vertretung beim Dîner besteht aus Raymond Blanc und Gary Jones (Le Manoir aux Quat’ 
Saisons), Andrew Fairlie (Restaurant Andrew Fairlie) und Claude Bosi (Hibiscus), die den 
Rhythmus für die teilnehmenden Grands Chefs vorgeben werden. Mit unerwarteten 
Interpretationen von „Food Britannia“ begeistern und bezaubern sie ihr Publikum. Weitere 
Spitzenköche sind unter anderem Patrick O’Connell (The Inn at Little Washington, USA), 
Emmanuel Renaut (Flocons de Sel, Frankreich) und Lanshu Chen (Le Moût Restaurant, Taiwan).    
 
Dazu Grand Chef Raymond Blanc: „Relais & Châteaux hat sich bewusst für London entschieden, 
um die bemerkenswerten Entwicklungen, die es im Bereich der britischen Kulinarik gegeben hat, 
zu zelebrieren. Die Qualität der Produkte und das Engagement für verantwortungsbewussten 
Luxus werden im Mittelpunkt eines herausragenden handwerklichen Könnens stehen. London hat 
sich als eine weltweite Destination für Spitzenkulinarik etabliert, wo die Kreationen der 
Küchenchefs ihre multikulturellen Ursprünge widerspiegeln.“ 
 
In Partnerschaft mit „Action against Hunger“ werden die Einnahmen einer stillen Auktion einem 
wohltätigen Zweck gespendet, der den Küchenchefs am Herzen liegt.  
 
Weitere Informationen und Voranmeldung: Diner des Grands Chefs 2013  
 
Relais & Châteaux ist eine exklusive Kollektion von 520 führenden, von Charme geprägten Hotels und Spitzenrestaurants in 60 
Ländern. In der Schweiz und in Liechtenstein tragen zurzeit 29 Häuser das Gütesiegel Relais & Châteaux. Die 1954 in Frankreich 
gegründete Vereinigung vermittelt eine ganz besondere Art de Vivre, indem sie weltweit herausragende Häuser zusammenführt, die 
sich durch ihre Einzigartigkeit auszeichnen. Von den Weinbergen des Napa Valley bis zu den Stränden von Bali, von den Olivenhainen 
der Provence bis zu den Wildreservaten in Südafrika: Relais & Châteaux vereint die schönsten Reiseziele zur Entdeckung der Vielfalt 
von Regionen und Ländern. Die Signatur von Relais & Châteaux verkörpert dieses Bestreben: „Überall auf der Welt. Einzigartig auf der 
Welt.“. Reservierungen unter Tel. 00 800 2000 00 02 (gebührenfrei). www.relaischateaux.com  
 
Weitere Informationen zu Relais & Châteaux (Medien): 

Primus Communications Relais & Châteaux   
Sabine Biedermann, Stv. Geschäftsführerin Richard Guyon, Direktor, Schweiz und Liechtenstein    
Tel.: +41 44 421 41 21 / Mobil: +41 78 628 10 28 Tel.: +41 22 310 85 25 / Mobil: +41 (0)79 682 03 21 
sabine.biedermann@primuscommunications.ch r.guyon@relaischateaux.com                   
www.primuscommunications.ch www.relaischateaux.com 
 


