
 
 
 
 
 
COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

Relais & Châteaux präsentiert „Picknick im Grünen“ im Juni und Juli 
 
Bereits zum dritten Mal lädt Relais & Châteaux ein, die Tradition des Picknicks im Grünen 
wiederaufleben zu lassen. An den Samstagen und Sonntagen im Juni und Juli stellen die 
Küchenchefs der Hotels und Restaurants von Relais & Châteaux Picknickkörbe voller 
Köstlichkeiten mit Produkten ihrer Region zusammen. 14 Hotels und Restaurants in der 
Schweiz beteiligen sich an der Aktion.  
 
Genf, 31. Mai 2013 – Das kulinarische Kulturerbe der schönsten Regionen mit der Familie oder Freunden 
unter freiem Himmel, im Garten oder im Park geniessen – dazu lädt Relais & Châteaux im Juni und Juli im 
dritten Jahr in Folge ein.  
 
Hier einige Auszüge aus den Vorschlägen der Küchenchefs als exquisiter Vorgeschmack:  

- Georges Wenger Restaurant & Hotel: Geflügelterrine und mit Heu verfeinerter Weichkäse / am Rand 
eines Teiches in Le Noirmont 

- Le Vieux Manoir: Heimischer Schinken und Trio von Käse aus dem Mont Vully / am Murtensee  
- Beau-Rivage Hotel: Club Sandwich mit heimischem Schinken und körnigem Senf / im Herzen des Drei-

Seen-Landes und der Berner Alpen   
- Hôtel de la Cigogne: Felchen des Genfersees / im Parc La Grange  
- Grand Hôtel du Lac: Forelle des Genfersees / im Garten Roussy  
- Hôtel Victoria: Getrocknetes Fleisch und Greyerzer Käse / in „Les Hauts de Caux“  
- Lenkerhof Gourmet Spa Resort: Wurst- und Käsespezialitäten / im Simmental  
- Hôtel Les Sources des Alpes: Walliser Trockenfleisch und Almkäse / im Wald von Leukerbad 
- Waldhotel Fletschhorn: leicht geräucherte Lachsforelle / im Saastal 
- Le Chalet d’Adrien: hausgemachte und geräucherte Lachsforelle / in den Walliser Weinbergen 
- Park Weggis: Rauchfisch aus dem Vierwaldstättersee, und Wähe mit Wegisser Kirschen / am See 
- Schlosshotel Chastè: Engadiner Salsiz, Bündnerfleisch und Tarasper Alpkäse / im Gebiet von Lai Nair 
- In Lain Hotel Cadonau: Engadiner Salsiz, hausgemachter In Lain Käse und Kuchen / im Brailer Wald 
- Hotel Paradies: Salsiz, hausgemachte Limonade und Ftaner Bergkäse / in der Postruine von Ardez 

 
Preis: 65 CHF pro Person (kostenlos für Kinder unter 5 Jahren, 50% Ermässigung für Kinder von 6 bis 12 
Jahren, begrenzt auf drei Kinder pro Ehepaar) 
 
Reservierung: in den jeweiligen Häusern. Weitere Informationen unter www.relaischateaux.com/juin  
 
Relais & Châteaux ist eine exklusive Kollektion von 520 führenden, von Charme geprägten Hotels und Spitzenrestaurants in 60 Ländern. 
In der Schweiz und in Liechtenstein tragen zurzeit 29 Häuser das Gütesiegel Relais & Châteaux. Die 1954 in Frankreich gegründete 
Vereinigung vermittelt eine ganz besondere Art de Vivre, indem sie weltweit herausragende Häuser zusammenführt, die sich durch ihre 
Einzigartigkeit auszeichnen. Von den Weinbergen des Napa Valley bis zu den Stränden von Bali, von den Olivenhainen der Provence bis 
zu den Wildreservaten in Südafrika: Relais & Châteaux vereint die schönsten Reiseziele zur Entdeckung der Vielfalt von Regionen und 
Ländern. Die Signatur von Relais & Châteaux verkörpert dieses Bestreben: „Überall auf der Welt. Einzigartig auf der Welt.“. 
Reservierungen unter Tel. 00 800 2000 00 02 (gebührenfrei). www.relaischateaux.com  
 
Weitere Informationen zu Relais & Châteaux (Medien): 
Primus Communications Relais & Châteaux   
Sabine Biedermann, Stv. Geschäftsführerin Richard Guyon, Direktor, Schweiz und Liechtenstein    
Tel.: +41 44 421 41 21 / Mobil: +41 78 628 10 28 Tel.: +41 22 310 85 25 / Mobil: +41 79 682 03 21 
sabine.biedermann@primuscommunications.ch r.guyon@relaischateaux.com                   
www.primuscommunications.ch www.relaischateaux.com 
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