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Grand Hôtel du Lac lanciert neues Küchenkonzept 

„Cuisiner ensemble!“ – das Grand Hôtel du Lac in Vevey lanciert ein neues 
Küchenkonzept und macht seine Gäste zu Köchen. 

Vevey, 13. Juni 2013 – Kochen ist allzu oft Mittel zum Zweck. Nicht so im Grand Hôtel du 
Lac in Vevey. Das Luxushotel zelebriert seit Jahren eine innovative und ausgewogene  
Küche, die Genuss, Freude und Kultur vermittelt. Nun setzt Hotelier Christopher Rudolph 
noch einen obendrauf: „An die Kochtöpfe!“, rät er ab sofort seinen Gästen und führt sie in die 
neu konzipierte Showküche des 5-Sterne-Hauses. In Begleitung des renommierten 
Küchenchefs Thomas Neeser und seiner Brigade können dort im Dezember jeweils bis zu 6 
Personen eigene Menu-Kreationen umsetzen und ihren persönlichen Gästen (bis zu 120 
Personen) servieren. „Wir öffnen unsere kulinarischen Pforten und lassen die geschätzte 
Kundschaft Erfahrungen in der hochstehenden Kochkunst sammeln“, so Christopher 
Rudolph, der sich aufgrund der grossen Nachfrage schon länger mit dieser Idee 
auseinandergesetzt hat. 

Auch Senioren und Kinder sind herzlich willkommen  
Seit kurzem ist es lanciert, das Angebot „Cuisiner ensemble!“ im Grand Hôtel du Lac. Mit 
Hilfe modernster Technik ist es möglich, die Kochkünste der Gastköche via Live-Screen 
direkt in den Ballsaal des Luxushotels oder auf die iPads im Restaurant zu übertragen.  
 
Das Konzept richtet sich auch an betagte sowie Nachwuchsköche. Von September bis 
November 2013 steht die Showküche im Grand Hôtel du Lac jeden Freitagnachmittag 
Senioren für „Ateliers de Pâtisserie“ zur Verfügung. Und von Januar bis März 2014 können 
interessierte Gourmet-Kids im Alter von 8 bis 12 Jahren in drei verschiedenen Modulen an 
drei Mittwochnachmittagen ihre ersten Schritte in der Kunst des Kochens versuchen. 
 
Grand Hôtel du Lac  
Das 1868 erbaute Grand Hôtel du Lac liegt direkt am Genfersee und verbindet den Charme der Belle Époque mit 
modernem Komfort. Die 50 noblen Suiten bieten einen wunderbaren Blick über den Hafen, den See und die 
französischen Alpen. 2006 wurde das Hotel komplett renoviert und vom französischen Stardesigner Pierre-Yves 
Rochon eingerichtet. Neben dem innovativen Küchenkonzept ist ein weiterer Clou des zu Relais & Châteaux 
sowie Swiss Deluxe Hotels gehörenden Fünf-Sterne-Hotels der virtuelle „Breakfast Concierge“ – die Gäste 
können dabei über ein iPad eine Reihe von Dienstleistungen in Anspruch nehmen und hinter die Kulissen des 
Hauses blicken. www.hoteldulac-vevey.ch   
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