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Un déjeuner «vintage» pour le 60ème anniversaire de Relais & Châteaux  
 

C’est dans le cadre du premier «Déjeuner des copains cuisiniers Relais & Châteaux» 
que l’association des hôtels et restaurants d’exception a célébré ses 60 ans d’histoire 
et a réalisé le rêve de ses pères fondateurs. La fête s’est déroulée le 12 mai sous la 
forme d’une manifestation commémorative dans l’un des établissements fondateurs, 
le Relais & Châteaux Georges Blanc Parc & Spa.   
 
Genève, le 14 mai 2014 – Le 12 mai 2014 se sont réunis plus de 60 Grands Chefs afin de célébrer le 
60ème anniversaire de Relais & Châteaux. Cette manifestation commémorative a été une rencontre au 
sommet de l’art culinaire et de l’œnologie. C’est ainsi que l’on a fait la fête dans le style «vintage» des 
années 50 à Vonnas, au Relais & Châteaux de Georges Blanc. Les invités et plus de 60 Grands 
Chefs Relais & Châteaux de dix pays différents sont arrivés dans le village de Vonnas en voitures 
d’époque où les attendait un rallye du goût avec les découvertes culinaires les plus raffinées et des 
moments de partage inoubliables.    
 
Philippe Gombert, Président international de Relais & Châteaux, a commenté cette rencontre au 
sommet en ces termes : «Le 12 mai 1954, non loin de Vonnas, au «Chapon fin» chez Paul Blanc, 
oncle de Georges Blanc, huit hôteliers et chefs posaient, après une matinée de travail, les fondements 
de Relais & Châteaux. Ils décidaient d’unir leur huit hostelleries, huit lieux situés entre Paris et Nice, 
habités, authentiques, à part, pour faire partager à leurs hôtes un art de vivre d’excellence et une 
gastronomie d’exception, tous convaincus que cette passion commune gagnerait un jour le monde. 60 
ans plus tard, jour pour jour, le rêve de nos pères fondateurs se confond avec la réalité.» 
 
L’apéritif a été préparé par les Grands Chefs Relais & Châteaux établis dans la région. Dans une 
halle qui avait été transformée en un marché villageois des années 50, les invités ont goûté aux 
amuse-bouche accompagnés de Moët & Chandon Impérial Blanc. Les produits de la région, berceau 
de l’association, ont tenu la vedette.  
 
Le «Déjeuner des copains cuisiniers», signé Georges Blanc, a remis au goût du jour les fameuses 
grenouilles sautées en persillade comme en Dombes, dégustées avec un Moët & Chandon Grand 
Vintage Blanc 2006, l’emblématique volaille de Bresse aux morilles et vin jaune avec des crêpes 
vonnassiennes, escortées d’un Moët & Chandon Grand Vintage Collection 1999, sans oublier les 
traditionnelles galettes bressanes, accompagnées d’un Nectar Impérial de la même maison de 
Champagne.  
 
Le menu du Dîner a été le point culminant de la journée, imaginé par Georges Blanc et mis en scène 
dans son restaurant gastronomique: une huître en gelée «terre et mer» au caviar osciètre royal suivie 
d’une soupe mystère aux langoustines et coquillages accompagnées d’un Dom Pérignon Œnothèque 
1996, une printanière de homard au savagnin et mariage d’épices proposée avec un Dom Pérignon 
Rosé 2002, une tourte d’agneau de l’Aveyron, et marbré de chou vert et foie gras rehaussée d’un 
Corton Clos des Cortons Faiveley, Grand Cru Domaine Faiveley 2008. A suivi une composition autour 
des fraises et des framboises, sublimée par un Château d’Yquem 1996 qui a clôturé ce dîner avant le 
cognac Hennessy Paradis Impérial. 
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Informations clés: 
 
Où trouver les photos? 
http://60ans-relaischateaux.photoshelter.com 
Mot de passe: 60ans-press 
 
Quel événement? Le «Déjeuner des copains cuisiniers Relais & Châteaux» 
Quand? Le 12 mai 12014 
Où? Georges Blanc Parc & Spa, Vonnas, Ain, France 
 
Quels sont les grands chefs qui étaient présents ?  
De Suisse:  
- Damien Coche, Domaine de Châteauvieux (2 étoiles Michelin) 
- Stéphane Decotterd, Le Pont de Brent (2 étoiles Michelin) 
- Bernard & Guy Ravet, L’Ermitage des Ravet (1 étoile Michelin) 
- Franck Reynaud, Hostellerie du Pas de l’Ours (1 étoile Michelin)  
- Georges Wenger, Georges Wenger Restaurant & Hôtel (2 étoiles Michelin) 
 
Autres:  
Jean-Christophe Ansanay-Alex, Frédéric Anton, Christophe Bacquié, Pierre Basso-Moro, Patrick 
Bertron, Georges Blanc, Fréderic Blanc, Raymond Blanc, Thomas Bühner, Stéphane Buron, Enrico 
Cerea, Jean-André Charial, Lanshu Chen, Didier Clément, Mauro Colagreco, Christopher 
Coutanceau, Jacques Decoret, Fréderic Desmurs, Thierry Drapeau, Walter Eselböck, Annie Féolde, 
Alexandre Gauthier, Michel Guérard, Per Hallundbaek, Patrick Henriroux, Ernesto Iaccarino, Jean-
Pierre Jacob, Michel Kayser, Ronan Kervarrec, Jean-Georges Klein, Julien Lahire, Guy Lassausaie, 
Cyril Leclerc, Jean-Michel Lorain, Edouard Loubet, Mark Lundgaard, Régis Marcon, Marc Meneau, 
Philippe Mille, Riccardo Monco, Toni Mörwald, Ilario Mosconi, Patrick O’Connell, Eric Pras, Jean-Luc 
Rocha, Michel Rochedy, Olivier Roellinger, Michel Rostang, Antonio Santini, Shinichi Sato, Georges 
Victor Schmitt, Jean Sulpice, Peter Tempelhoff, Davy Tissot, Michel Trama, Michel Troisgros, César 
Troisgros, Gaetano Trovato, Philippe Vételé, Alain Weissgerber, Harald Wohlfahrt, Hiroshi Yamaguchi 
et Yuki Yamaguchi. 
 
Qui a préparé l’apéritif?  
Pierre Basso-Moro, Patrick Bertron, Patrick Henriroux, Guy Lassausaie, Jean-Michel Lorain, Marc 
Meneau, Eric Pras et  Michel Troisgros. 
 
Quels étaient les partenaires? 
Relais & Châteaux remercie ses partenaires Blancpain, Croma, Dammann Frères, Dom Pérignon, 
Georges Duboeuf, Haier, Hennessy, Lufthansa, Moët & Chandon, Nespresso, Nestlé Waters, P.C.B et 
Valrhona.  
 
Relais & Châteaux est une collection exclusive de plus de 520 des meilleurs hôtels de charme et restaurants gastronomiques 
présents dans 60 pays. En Suisse, 29 établissements représentent actuellement le prestigieux label Relais & Châteaux. Créée 
en France en 1954, l’association a pour vocation le rayonnement d’un art de vivre unique à travers le monde en sélectionnant 
des établissements d’excellence au caractère unique. Des vignes de la Napa Valley aux plages de Bali, des oliviers de 
Provence aux réserves d’Afrique du Sud, Relais & Châteaux rassemble les étapes de la plus belle route à la découverte de 
chaque terroir et de chaque pays. La signature de Relais & Châteaux est le reflet de cette ambition: «Partout dans le monde, 
unique au monde.» Réservations au 00 800 2000 00 02 (appel gratuit). www.relaischateaux.com  
 
Informations complémentaires (médias): 
Primus Communications S.à.r.l. Relais & Châteaux   
Sabine Biedermann, Vice-Directrice Richard Guyon, Directeur, Suisse & Liechtenstein   
Tél.: +41 44 421 41 21 / Mobile: +41 78 628 10 28  Tél.: +41 22 310 85 25 / Mobile: +41 79 682 03 21 
s.biedermann@primcom.com  r.guyon@relaischateaux.com  
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