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Schweizer Medaillen bei der 21. internationalen Almké&seolympiade

Am 26. September 2015 wurden in Galtur zwei der goldenen Sennerharfen fir die

besten Rohmilch-Ké&sesorten an Schweizer vergeben.

Galtir/Zurich, 2.10.2015 - 130 Késeproduzenten, 10 Kategorien und (ber 3000
Kaseliebhaber: Am Samstag, den 26. September 2015 drehte sich im Tiroler Paznaun
alles um den Almkase. Senner aus der Schweiz, Osterreich, Liechtenstein, Siidtirol und
Deutschland trafen sich in Galtir zur 21. Almkéseolympiade, um den besten
Rohmilchkéase aus frischer Alpenmilch zu kiren. Der Tagessieg und Gold in der
Kategorie Schnittkase tber 45 Prozent FIT gingen an Hansjorg Fiegl von der Bruchalp,
Kanton Graubunden in der Schweiz. Kaspar Domig von der Alpe Steris, Vorarlberg
(Osterreich) holte sich den Tagessieg und die goldene Sennerharfe in der Kategorie
Bergkdse 2015. Neben einer Fachjury vergab auch eine Kinderjury den sogenannten
,Dreikésehoch*“-Preis und wéhlte mittels Blindverkostung den geschmacklich besten
Kése. In dieser Kategorie konnte sich Walter von Ah von der Tenneralp im
schweizerischen Safiental behaupten. Unzdhlige Késesorten aber auch viele andere
Produkte aus der Almproduktion standen den iber 3’000 Besuchern im Rahmen der
Almkaseolympiade zum Verkosten und Kaufen zur Verfiigung — fiir die Organisatoren
der Landjugend Galtlr einmal mehr Besucherrekord und ein Beweis dafir, dass das
Traditionsgut Almkaése, sowie die klassische Herstellung im Rahmen des Almbetriebs,
sowohl bei Konsumenten und Produzenten als auch bei Handlern absolut im Trend
liegt.

Preistrager aus der Schweiz, Osterreich und Italien

Bereits zum 21. Mal wurden durch die Bewertung von Geschmack, Konsistenz,
Aussehen, Regionalitat der Zutaten und Lochung der Kase, goldene, silberne und
bronzene Sennerharfen vergeben. Auch heimische Senner aus der Schweiz konnten die
Jury mit ihren Produkten (berzeugen: Hansjérg Fiegl von der Bruchalp im
schweizerischen Kanton Graublinden sicherte sich den Tagessieg in der Kategorie
Schnittkése (ber 45 Prozent. Michael Rudigier von der Alpe Gampertun im Paznaun
(Osterreich) holte sich eine goldene Sennerharfe mit seinem Schnittkdse unter 45
Prozent FIT. Auch die Lokalmatadoren Hermann & Patrick Huber von der
Faulbrunnalm in Galtiir konnten eine goldene Sennerharfe fiir lhren Oberinntaler
Almkase mit mind. 30 Prozent FIT mit nach Hause nehmen und sicherten sich auch in
der Sonderkategorie Kése mit Zutaten, fiir Ihren Weichkase mit Asche, Gold. Die Jury
zeigte sich Ober das generelle Niveau der eingereichten Késesorten begeistert: ,,Es war
ein sehr guter Almsommer und es ist unglaublich, wie hoch auch in diesem Jahr das
Niveau ist!“, so Metzler Fritz, Kdsemeister und Késereiberater aus Vorarlberg. Auch die
Juryvorsitzenden Eliskases-Lechner Frieda und Moser Reinhard von der Bundesanstalt



far Alpenléndische Milchwirtschaft BAM Rotholz konnten diese Einschatzung
bestdtigen und lobten unter anderem das grosse Engagement der mitunter auch sehr
jungen Teilnehmer: ,,Fir uns ist es eine grosse Freude zu sehen, mit wie viel
Begeisterung die Senner ihre Kase zur Bewertung einreichen, daher ist es fiir die BAM
Rotholz auch selbstverstandlich, eine derart hochkarétige Veranstaltung fachlich zu
begleiten. Es steckt unglaublich viel Arbeit und Mihe in den hier préasentierten
Produkten und man merkt, dass nicht nur Fleiss, sondern immer grdsseres Know How
unter den Sennern die Topqualitdt der Kése beeinflussen.” Um auf ganzer Linie zu
gewinnen, galt es auch den Geschmack der Kleinen zu treffen — dies ist dem Schweizer
Walter von Ah von der Tenneralp im Safiental gelungen. Die Kinderjury pramierte
seinen Schnittk&se tber 45 Prozent FIT mit dem Dreikdsehochpreis.

Naturliche und regionale Qualitatsprodukte

In den letzten Jahren ist die Nachfrage nach lokal produzierten Qualitatsprodukten
kontinuierlich gestiegen. Auf der Almkéseolympiade in Galtir haben Késeproduzenten
die Moglichkeit, ihre Produkte sowohl Verbrauchern als auch Konsumenten zu
prasentieren — so wird eine Briicke zwischen alpiner Landwirtschaft, Gastronomie und
Konsumenten geschlagen. Wichtiges Kriterium fur die Teilnahme am Kése-
Wettbewerb: Nur Senner mit natirlich hergestelltem Rohmilchkése dirfen bei der
Almké&seolympiade teilnehmen. Der vorgestellte Kdse muss nicht nur auf einer
eingetragenen, bewirtschafteten Alm mit den Mitteln einer Almwirtschaft hergestellt
werden, sondern soll auch aus frischer Alpenmilch bestehen. Auch im néchsten Jahr
durfen sich Géaste und Késeliebhaber im September 2016 auf eine spannende Kése-
Olympiade freuen, bei der die regionalen Schmankerl im Mittelpunkt stehen.

Weiter Informationen unter www.galtuer.com

Bildverweis: © TVB Paznaun - Ischgl

Fur Informationen (Medien): Fur weitere Informationen:
PrimCom Tourismusverband Paznaun - Ischgl
Petra Wittmann Barbara Plattner

Tel.: +41 44 421 41 39 Tel.: +43 50 990 112

E-Mail: p.wittmann@primcom.com E-Mail: marketing@paznaun-ischgl.com


http://www.galtuer.com/
mailto:p.wittmann@primcom.com
mailto:marketing@paznaun-ischgl.com

