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PRESSEINFORMATION

Schweizer Tagessieg bei der 22. Internationalen Almkéseolympiade
Auch Galtur kirt Olympiasieger: Am 24. September 2016 wurden die besten Rohmilch-

Késesorten des Alpenraums pramiert. Die Schweiz holte den Tagessieg und Gold in der

Kategorie Schnittkéase Giber 45% FiT und den «Dreikasehoch» Preis der Kinderjury.

140 Késeproduzenten aus 4 Nationen, 12 Kategorien und tiber 3.500 Ké&seliebhaber: Am Sams-
tag, den 24. September 2016 trafen sich Senner aus Liechtenstein, Osterreich, Italien und der
Schweiz in Galtir zur 22. internationalen Almké&seolympiade, um den besten Rohmilchkése aus
frischer Alpenmilch zu kirren. Der Tagessieg und die goldene Sennerharfe in der prestigetrach-
tigen Kategorie Hartkase ging an Tobias Schweizer von der Alpe Unterdiedams, Osterreich mit
seinem Bergkase 2016. Beat Mathis von der Schwégalp, Schweiz holte sich den Tagessieg und
Gold in der Kategorie Schnittkéase Uber 45% FiT. Neben der Fachjury wahlte auch eine Kinder-
jury mittels Blindverkostung den geschmacklich besten Kase. Der Schweizer Valentin Peer von
der Alp Uina Dataint traf mit seinem Schnittkdse tiber 45% FiT den Geschmack der Kleinen
und durfte sich Uber seinen verdienten «Dreikdsehoch»-Preis freuen. Neben unzéhligen Késes-
orten standen den (ber 3.500 Besuchern der Almkéseolympiade wieder viele andere Produkte
aus der Almproduktion zur Verkostung bereit. Fur die Organisatoren der Landjugend Galtlr war
die immer weiter wachsende Veranstaltung Beweis dafiir, dass das Traditionsgut Almkése so-
wie die klassische Herstellung im Rahmen des Almbetriebs bei Konsumenten, Produzenten und

Héandlern mehr als nur ein Trend ist.

Ausgezeichneter Kése aus dem Alpenraum

2016 wurden bei der Almkéseolympiade bereits zum 22. Mal goldene, silberne und bronzene
Sennerharfen fur die besten Almkésesorten vergeben. Bewertet wurden: Geschmack, Konsis-
tenz, Aussehen, Regionalitat der Zutaten und Lochung der Kése. Die Jury zeigte sich von der
Qualitat der Kéasesorten begeistert: «Es war ein sehr guter Almsommer und es ist unglaublich,
wie hoch auch in diesem Jahr das Niveau ist!», so Michael Wiltsche, Obmann der Landjugend
Galtur. Auch die Juryvorsitzenden Dr. Eliskases-Lechner Frieda und Dr. Dillinger Klaus lobten
das groRe Engagement der Teilnehmer: «Wir sind jedes Jahr wieder aufs Neue beeindruckt, mit
wie viel Begeisterung die Senner ihre K&se zur Bewertung einreichen. Hinter den prasentierten
Produkten steckt unglaublich viel Arbeit und Mihe, aber man merkt auch, dass ein immer gros-
ser werdendes Know How der Senner fiir die Topqualitat der Kése verantwortlich ist.»
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Weltbester Kinderkase

Auch in diesem Jahr wurde das Urteil der Kinderjury von 10 Sennern mit Spannung erwartet.
Denn nur wer es auch schaffte, den Geschmack der Kleinen bei der Blindverkostung zu treffen,
durfte sich mit dem Dreikésehochpreis schmicken und so die Auszeichnung einheimsen. Bester
Kinderké&se des Jahres wurde der Schnittké&se Gber 45% FiT vom Schweizer Valentin Peer von
der Alp Uina Dataint.

Oberstes Gebot: Natur pur

Ob hart, weich, mild oder nussig — Die Qualitatskriterien fur die Teilnahme der Almkéseprodu-
zenten sind streng. Nur echten Rohmilchkése aus frischer Alpenmilch durften die Senner der
Fachjury présentieren. Zur Olympiade zugelassen waren aufierdem nur Kése, die auf einer ein-
getragenen, bewirtschafteten Alm mit den Mitteln der Almwirtschaft hergestellt wurden. Die
Bewertung der eingereichten Kase Ubernahmen «Kase-Experten» aus Industrie, Handel und
Ausbildung aus Osterreich, Stdtirol, Deutschland und der Schweiz. Diese vergaben auch die

begehrten Galtirer Sennerharfen in Gold, Silber und Bronze.

Aufwartstrend fir regionale Qualitatsprodukte

Eine Briicke zwischen alpiner Landwirtschaft, Gastronomie und Konsumenten schaffen: Das
Ziel der Grindungsvater der Almkaseolympiade ist auch nach 22 Jahren brandaktuell. Die
Nachfrage nach lokal produzierten Qualitatsprodukten ist in den letzten Jahren kontinuierlich
gestiegen. Auch die hohen Teilnehmer- und Zuschauerzahlen bestatigen erneut einen Bedarf
sowie das gelungene Konzept der Veranstaltung. Auf der Almkéseolympiade in Galtir haben
Almkaseproduzenten die Mdglichkeit, ihre handgefertigten Produkte Verbrauchern und Kon-
sumenten zu prasentieren und neue Absatzmérkte fiir ihre regionalen Qualitatsprodukte zu
schaffen. Und das auch im néchsten Jahr, denn dann findet am 30. September 2017 die Almka-

seolympiade in Galtir bereits zum 23. Mal statt.
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