
 

Gault Millau zeichnet Steffen Mutzberg mit 14 Punkten aus 

Zürich, 9. April 2018 

Lediglich drei Monate nach seiner Rückkehr ins Hotel Steigenberger Bellerive au Lac 
in Zürich, wurde Spitzenkoch Steffen Mutzberg von Gault Millau Schweiz mit 14 
Punkten ausgezeichnet. 

Seit Anfang 2018 führt der Spitzenkoch Steffen Mutzberg das junge Küchenteam des Hotel 
Steigenberger Bellerive au Lac in Zürich an und gibt damit im VIVUS Restaurant & Bar die 
kulinarische Richtung vor. Mutzberg hatte vor über zehn Jahren bereits im Bellerive au Lac 
gearbeitet und war zuletzt im Eden au Lac tätig, wo er vier Jahre in Folge mit 15-Gault-
Millau-Punkten ausgezeichnet wurde. 

Die persönliche Handschrift des 33-Jährigen ist auch im VIVUS bereits nach kurzer Zeit 
sicht- und vor allem auch geniessbar. So werden abends neu modern interpretierte, 
französische Speisen serviert. Unter der Woche erwartet die Gäste derweil ein feiner 
Business Lunch mit Seesicht, und für regionale Gerichte à la Mutzberg ist Platz in der 
VIVUS Barkarte. 

Die Qualitäten des neuen Chefkochs sind auch dem renommierten Gourmetführer Gault 
Millau nicht verborgen geblieben. Nur drei Monate nach seiner Rückkehr ins Bellerive au 
Lac, wurde Steffen Mutzberg von den Gastrokritikern mit 14 Punkten bedacht. «Mit viel 
Spass an der kreativen Arbeit und echter Kochkunst kann Steffen Mutzberg überzeugen. Ich 
bin sehr glücklich, dass der Gault Millau die Anerkennung so schnell ausspricht», sagt 
General Manager Guntram Weipert.  

Oder um es in den Worten von Gault Millau zu sagen: «Manchmal sagt eine Suppe mehr 
als tausend Worte. Mutzbergs Pot-au-feu etwa ist sackstark: Salsiccia und Speck vom 
Alpschwein, Kürbis und Karotten, vor allem aber eine intensive, kraftvolle doppelte Bouillon. 
Die nette Serviererin musste zweimal laufen: Wir baten um Nachschlag.» 

 

Im Dezember 1999 öffnete das Steigenberger Bellerive au Lac an der Zürcher Seepromenade seine Türen. In 

unmittelbarer Nähe zur Oper, nur zehn Gehminuten von der berühmten Bahnhofstrasse, dem Geschäfts- und 

Bankenzentrum sowie der historischen Altstadt gelegen, ist das Stadthotel die richtige Adresse für Kulturliebhaber 

und Geschäftsleute. Das Haus bietet hochwertige Tagungsräumlichkeiten und den Salon du Lac für stilvolle 

Anlässe. 47 restaurierte Zimmer und vier Suiten stehen den Gästen vor Ort zur Verfügung. Das von der 

Hotelleriesuisse klassifizierte «Design & Lifestyle» Hotel besticht zudem durch klassischen Art Deco Stil und das 

neue Gastronomiekonzept «VIVUS» im Restaurant mit Wintergarten und Seeblick sowie in der Bar und Lounge. 

www.zuerich.steigenberger.ch 

 

http://www.zuerich.steigenberger.ch/


 

Steigenberger Hotels and Resorts ist eine Marke der Deutschen Hospitality. Sie steht für Luxus und 

Gastfreundschaft in Vollendung, bietet historische Traditionshäuser ebenso wie lebendige Stadtresidenzen oder 

Wellness-Oasen inmitten der Natur. Das Portfolio umfasst 60 Hotels in elf Ländern in Europa, Asien und Afrika. 
Weitere Marken der Deutschen Hospitality sind Jaz in the City mit Hotels, die das Lebensgefühl der Stadt 

widerspiegeln und von der lokalen Musik- und Kulturszene leben – das erste Jaz-Hotel hat 2015 in Amsterdam 

eröffnet. Und IntercityHotel mit über 40 modernen Stadthotels der gehobenen Mittelklasse jeweils nur wenige 

Gehminuten entfernt von Bahnhöfen oder Flughäfen. 
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