
 

Steigenberger Grandhotel Belvédère Davos investiert  
in Mitarbeitende und lokale Bevölkerung 

Das Personalhaus des 5-Sterne-Hotels wird für über zwei Millionen  

Franken renoviert. Mit einem «Tag der offenen Tür» lanciert das Hotel die  

bevorstehende Wintersaison und lädt Einheimische zum Besuch ein.  

 

Davos, 5. September 2018 

Es nähert sich bereits wieder der Winter und damit die wichtigste Jahreszeit für das 

Steigenberger Grandhotel Belvédère Davos. Um pünktlich zum Bergbahnsaisonstart, für das 

turbulente Weihnachtsgeschäft und den absoluten Jahreshöhepunkt, den 

Weltwirtschaftsgipfel World Economic Forum im Januar,  gerüstet zu sein, investiert das 

führende Hotel in der Alpenstadt zurzeit kräftig. Für  rund 2,2 Millionen Franken wird das 

Personalhaus komplett umgebaut und saniert. Die 56 Personalzimmer wie auch alle 

Sanitäranlagen werden modern aufgefrischt und damit aufgewertet. Die Arbeiten dauern vom 

17. September bis 26. November 2018. 

Nicht nur die eigenen Mitarbeitenden, sondern auch die gesamte Davoser Bevölkerung soll 

sich im Steigenberger Grandhotel Belvédère noch wohler fühlen. «Wir möchten alle 

Davoserinnen und Davoser einladen, auch mal spontan nur für einen Kaffee oder ein feines 

Essen in einem unserer Restaurants vorbeizukommen», sagt General Manager Tina Heide. 

Dieser Gedanke steht hinter dem Tag der offenen Tür, den das Hotel explizit für 

Einheimische am Sonntag, 9. September 2018 organisiert. Offeriert wird ein Glas Sekt, dazu 

informiert die Hoteldirektorin über die Ideen, Pläne und Investitionen des Hotels in näherer 

Zukunft. «Unser Haus soll vermehrt ein Treffpunkt für alle Ortsansässige darstellen», so Tina 

Heide. Kulinarisch steht externen Besuchern je nach Hotelrestaurant die Wahl zwischen 

klassischen Drei- und Sechs-Gänge-Gourmet-Menus offen. Ebenso kann man im A-la-carte-

Restaurant Bistro «Voilà» regionale Spezialitäten geniessen und sich in den Wintermonaten 

über herzhafte Fonduekreationen in der rustikalen Fonduestube «Romeo & Julia» freuen. 

Für Tina Heide ist der aufwendig geplante Umbau des Personalhauses ein weiterer wichtiger 

Meilenstein der seit Jahren konsequent umgesetzten Qualitätsstrategie des Steigenberger 

Grandhotels Belvédère. «Unsere rund 100 Mitarbeitenden sind unser wichtigstes Kapital und 

es freut mich ausserordentlich, dass wir auch dank dieser Investition nicht nur in der Gäste- 

sondern auch Personalbetreuung nachhaltig eine Spitzenposition einnehmen.»  



 

Das Steigenberger Grandhotel Belvédère in Davos erwartet seine Gäste auf 1560 Metern Höhe in 
unmittelbarer Nähe zu Skipisten, Langlaufloipen, Wanderwegen sowie dem Kongresszentrum. 96 Zimmer, 30 
komfortable Suiten sowie moderne Tagungs- und Veranstaltungsräume auf insgesamt 500 Quadratmetern Fläche 
stehen Gästen im stilvollen Fünf-Sterne-Hotel zur Verfügung. Das Gourmet-Restaurant «Belvédère», das 
Restaurant «Romeo & Julia», sowie das Bistro «Voilà» und die «Carigiet»-Bar sorgen für das leibliche Wohl. Der 
hoteleigene Wellnessbereich «Belvédère Spa» lädt zu Entspannung und Erholung ein. Die stilvolle Atmosphäre 
sowie das moderne und exklusive Flair machen das 1875 erbaute Hotel zu einem beliebten Aufenthaltsort sowohl 
für Ferien- als auch Veranstaltungsgäste. www.davos.steigenberger.ch 

Steigenberger Hotels and Resorts ist eine Marke der Deutschen Hospitality. Sie steht für Luxus und 
Gastfreundschaft in Vollendung, bietet historische Traditionshäuser ebenso wie lebendige Stadtresidenzen oder 
Wellness-Oasen inmitten der Natur. Das Portfolio umfasst 60 Hotels in elf Ländern in Europa, Asien und Afrika. 
www.deutschehospitality.com  
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