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Neuer Kichenchef im Novotel Wien Hauptbahnhof
Der 37-jahrige Carsten Lopp setzt auf nachhaltige und bewusste Ernahrung

Wien / 11. Dezember 2018. Das Restaurant ,THE FLAVE of Vienna“ im Novotel Wien
Hauptbahnhof hat einen neuen Kichenchef: Carsten Lopp schwingt seit kurzem die
Kochloffel im Vier-Sterne Haus der AccorHotels Gruppe. Er steht fur eine bewusste Kiiche
mit Fokus auf Regionalitat und Saisonalitat. ,Mir liegt die Nachhaltigkeit der Lebensmittel
und damit verbunden eine gesunde, achtsame Ernadhrung am Herzen“, erklart der
geburtige Brandenburger.

Der 37-jahrige Kichenchef blickt bereits auf eine lange kulinarische Erfolgsgeschichte zurtick:
Nach seiner Lehre im bayerischen Tegernsee flhrte ihn sein Weg in qualitatsvolle Hotel- und
Restaurantkiichen in Osterreich, Deutschland und der Schweiz. Berufliche Stationen waren unter
anderem das Chaetau Gutsch in Luzern oder das Sky Restaurant in Wien. In der Turkei
sammelte Lopp im Robinson Club Nobilis Belek internationale Kocherfahrung. Zuletzt war er fur
das Catering in der Red Bull Arena Leipzig und danach im Mercure Hotel Wien Westbahnhof
tatig.

Wien kulinarisch erlebbar machen

Das Restaurant ,THE FLAVE of Vienna“ im Novotel Wien Hauptbahnhof macht seinen Gasten
die Stadt Wien auf besondere Weise kulinarisch erlebbar. Die Speisen vereinen typische Wiener
Gerichte und 06sterreichische Hausmannskost mit internationalem Touch und moderner Kiiche.
Regionale Bodenstandigkeit und niveauvolle Spitzengastronomie schlieRen sich fir den
Kichenchef nicht aus. Gerade in einer Weltstadt wie Wien, in der die Wirstelbude ebenso zum
kulinarischen Erleben gehdort wie das Haubenlokal. ,Mein Credo ist es, einfache, hochwertige und
wo moglich Bio-Lebensmittel zu verwenden und gekonnt in Szene zu setzen, gibt Lopp einen
Einblick.

Bodenstandiges Essen in lockerer Atmosphare

~THE FLAVE of Vienna“ ist mehr als ein Hotel-Restaurant: Es ist ein Ort, an dem sich Géaste,
Reisende, Locals und Berufstatige umliegender Biros zum Essen, Trinken, Austauschen und
Arbeiten treffen. Das gerdaumige Open-Space-Konzept schafft eine gesellige, lockere und
gleichzeitig familiare Atmosphare. Reisende sollen abschalten, sich zuriicklehnen und im Essen
ein Stlck Geborgenheit fernab der Heimat finden kénnen. ,Beim Kochen lasse ich gerne
Kindheitserinnerungen miteinflieBen — fast jeder mag Gerichte und Geschmacke, bei denen die
bodensténdige Kiiche von daheim wieder lebendig wird®, verrat Lopp.

Freude und Kreativitat als Geheimrezept

Mit Leidenschaft bereitet der Vollbutgastronom auch internationales Streetfood zu, das es in der
einen oder anderen Interpretation kunftig im ,THE FLAVE of Vienna* zu genief3en geben wird.
Neben Wissen, Kénnen und Erfahrung bringt Lopp die Einstellung mit, dass nur die Freude an
der Arbeit letztendlich zu einem unvergleichlichen Geschmackserlebnis fur den Gast fuhrt. Er ist
Uberzeugt: ,Wer seinen Mitarbeitern in der Kiiche Freirdume gibt, bekommt reichlich Kreativitéat
zuriick."
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Offnungszeiten

Das Restaurant ,THE FLAVE of Vienna“ bietet taglich von 10 bis 15 Uhr Mittagsgerichte und von
15 bis 22.30 Uhr Abendessen an. Snacks, Getranke und Cocktails werden ganztags serviert.

Adresse

Novotel Wien Hauptbahnhof
Canettistrasse 6

1100 Wien

Tel. +43 (0) 1/90922660
www.novotel.com

Weitere Informationen unter www.novotel.com.

Mit Novotel bietet AccorHotels jedem Gast , Easy-Living“: die Freiheit, den Aufenthalt rundum entspannt zu genief3en.
Novotel Hotels, Suites & Resorts richtet sein Multi-Service-Angebot gleichermal3en an Geschéfts- und Urlaubsreisende: Dazu
gehdren weitlaufige Zimmer im modularen Design, eine ausgewogene Kiche, die jeden Tag 24 Stunden geoffnet ist, durchdachte
Tagungsraume, aufmerksames Personal, spezielle Bereiche fiir Kinder, ein offenes Lobby-Konzept ebenso wie Fitness- und
Wellness-Einrichtungen.

Mit PLANET 21, dem nachhaltigen Entwicklungsprogramm von AccorHotels, hat sich Novotel dem Schutz der Umwelt und der
Begegnung von sozialen Herausforderungen verpflichtet. Novotel betreibt mehr als 500 Hotels und Resorts in 58 Landern. Sie liegen
zentral in Innenstédten, in Geschéftszentren sowie in touristischen Destinationen.

Als fihrende Reise- und Lifestylegruppe bietet AccorHotels weltweit einzigartige Erlebnisse in mehr als 4.600 Hotels, Resorts und
Residences sowie Uber 10.000 exklusiven Privatwohnungen.

Medienkontakt:

Primus Communications GmbH
Petra Wittmann

Tel: +43 1 522 26 34-12

E-Mail: p.wittmann@primcom.com

Weitere Informationen finden Sie hier.
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