BERGWELT
GRINDELWALD

ALPINE DESIGN RESORT

MEDIENMITTEILUNG

Bergwelt Grindelwald feiert die Aromen der Berge

Mit einem Mountain Flavors Festival zelebriert das Bergwelt Grindelwald Alpine Desigh Resort
den kulinarischen Herbst. Von 27. bis 29. Oktober 2023 stehen unter anderem ein Gourmet
Dinner, ein Vortrag Uber die Gletscherwelt und eine Jazz Matinée auf dem Programm.
Interessierte Gaste konnen ein Package inklusive Ubernachtung buchen.

Grindelwald, 09. Oktober 2023 — Das Bergwelt Grindelwald Alpine Design Resort |adt von Freitag, 27.
Oktober bis Sonntag, 29. Oktober 2023 dazu ein, genussvoll in die Welt der Berge einzutauchen. Eines
der Highlights des Mountain Flavors Festival ist das Gourmet Dinner, kreiert vom neuen Kiichenchef
der Bergwelt Grindelwald, Urs Gschwend und Franz Faeh, Culinary Director des Gstaad Palace. Das
Menu gibt Einblick in das «Fire&lce»-Konzept des BG’s Grill Hotelrestaurants, welches Urs Gschwend
seit Anfang des Jahres neben dem legendaren Restaurant Pinte flhrt.

«Mit Anlassen wie diesem mochten wir zeigen, wie kreativ unser Kiichenteam um Urs Gschwend die
alpine Kiche interpretiert und wie das Bergwelt Grindelwald traditionelle Gastfreundschaft mit
modernem Lifestyle kombiniert», sagt General Managerin Tanja Minker, welche das 2021 eroffnete
Vier-Sterne-Superior-Hotel seit Anfang des Jahres leitet.

PROGRAMM Mountain Flavors Festival

Freitag, 27. Oktober 2023
Ab 17 Uhr: Opening Party mit DJ Werner Zweifel, Urs Hecht, Champagner Bar Pernod Ricard, Zigarren
Schweiz, Oona Kaviar und weiteren Partnern

Samstag, 28. Oktober 2023
Ab 12 Uhr: Food Truck meets Green Egg, Gourmet Dinner mit Urs Gschwend und Franz Faeh

17 Uhr: «Fire&lce», Vortrag des Walliser Klimaexperten David Volken
19 Uhr: Gourmet Menu

Gletscher Milch: Panna Cotta / OONA Kaviar / Schnee Espuma

*k*k

Eiger Nordwand: Mousse / Tatare / Rauch

*k*k

Schwarze und weisse Litschine: Risotto / schwarzer Triffel / weisser Trffel
**k%k

Bluemlis Alp: Heublumen / Reh / Preiselbeeren

*k*k

Bergsteiger: Gebacken / BG’s Honig / Birnen Senf

*kk

Feuer & Eis: Stickstoff / Jalapefios / Sauerrahm Eis

*k%k

Eispralinen

*k*k

Weinbegleitung mit den besten Tropfen der bekannten Walliser Weinbar Kuonen

Sonntag 29. Oktober 2023
10 Uhr: Jazz Matinée: Musikalische Jazz Begleitung inklusive erweitertem Frihstiicksbuffet bis 15h

Package: Gourmet Dinner inklusive Weinbegleitung, Vortrag von David Volken, eine Ubernachtung im
Luxuszimmer mit Eigerblick (Sa auf So), Frihstlick, Jazz-Matinee: CHF 888 firr 2 Personen. Buchung:
www.grafgrindelwald.ch/p/mountainflavors



http://www.grafgrindelwald.ch/p/mountainflavors/

Bergwelt Grindelwald

Das Bergwelt Grindelwald Alpine Design Resort wurde als Mitglied der Small Luxury Hotels of the World im Juni 2021 eréffnet.
Das 4-Sterne-Superior-Resort mit 90 stilvollen, geraumigen Zimmern und Suiten, Apartments und Residenzen kombiniert
traditionelle Gastfreundschaft mit modernem Lifestyle. Das Hotel verfugt iber einen SPA mit Wellness, Sauna, Whirlpool und
Indoorpool und bietet Spitzengastronomie in zwei Kult-Restaurants: Im BG’s werden Grill-Spezialitdten sowie vegane und
vegetarische Gerichte serviert, das urchige Restaurant Pinte liegt in Fussdistanz. An zentraler Lage in Grindelwald mit Aussicht
auf den Eiger, nur 200 Meter vom First entfernt, verfugt das Hotel tiber Anschluss an das Skigebiet.
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